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Lampiran 1. Ethical Clearance
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Lampiran 2. Rekapitulasi Data Nilai Kandungan Zat Gizi/Gram
	
	kadar lemak (%)
	kadar protein (%)
	kadar abu (%)
	kadar air (%)
	kadar KH (%)

	P1A
	13,56
	7,46
	1,33
	3,60
	74,05

	 
	13,59
	7,40
	1,47
	3,07
	74,47

	P1B
	13,67
	7,59
	1,89
	3,44
	73,41

	 
	13,64
	7,61
	1,25
	3,63
	73,87

	P2A
	12,69
	9,59
	1,63
	3,81
	72,27

	 
	12,70
	9,53
	1,40
	4,00
	72,37

	P2B
	12,72
	9,65
	1,67
	4,04
	71,93

	`
	12,74
	9,69
	1,41
	3,96
	72,20

	P3A
	12,27
	10,45
	1,38
	4,30
	71,60

	 
	12,32
	10,54
	1,00
	3,77
	72,37

	P3B
	12,19
	10,73
	1,76
	3,62
	71,70

	 
	12,16
	10,76
	1,20
	4,55
	71,33



Lampiran 3. Rekapitulasi Data Nilai Kandungan Zat Gizi/1000 ml
	Formula
	Kandungan energi/1000 ml (kkal)
	Densitas energi
(kkal/ml)
	Kadar lemak/1000 ml
(%)
	Kadar protein/1000 ml (%)
	Kadar KH/1000 ml (%)

	P1A
	1173,97
	1,17
	27,24
	6,66
	66,10

	 
	1178,48
	1,18
	27,19
	6,58
	66,22

	P1B
	1171,20
	1,17
	27,52
	6,79
	65,69

	 
	1175,57
	1,18
	27,36
	6,79
	65,86

	P2A
	1157,19
	1,16
	25,86
	8,69
	65,45

	 
	1157,76
	1,16
	25,87
	8,63
	65,51

	P2B
	1154,80
	1,15
	25,97
	8,75
	65,27

	`
	1158,61
	1,16
	25,93
	8,77
	65,31

	P3A
	1149,21
	1,15
	25,18
	9,53
	65,29

	 
	1159,39
	1,16
	25,06
	9,52
	65,42

	P3B
	1151,33
	1,15
	24,97
	9,77
	65,27

	 
	1147,02
	1,15
	25,00
	9,83
	65,17



Lampiran 4. Rekapitulasi Data Nilai Daya Cerna Protein 
	Formula
	Daya cerna protein (%)
	Viskositas (cp)

	P1A
	56,71
	1,420

	 
	57,15
	1,436

	P1B
	50,03
	1,477

	 
	49,87
	1,464

	P2A
	47,35
	1,771

	 
	47,68
	1,758

	P2B
	42,06
	1,711

	`
	41,86
	1,723

	P3A
	47,37
	1,901

	 
	47,00
	1,893

	P3B
	44,67
	1,960

	 
	44,56
	1,971



Lampiran 5. Rekapitulasi Data Skor Hasil  Uji Organoleptik
	Panelis
	Warna
	Aroma
	Rasa
	Tekstur

	
	485 (P1)
	371 (P2)
	628 (P3)
	485 (P1)
	371 (P2)
	628 (P3)
	485 (P1)
	371 (P2)
	628 (P3)
	485 (P1)
	371 (P2)
	628 (P3)

	1
	4
	4
	4
	4
	3
	3
	5
	4
	4
	4
	4
	4

	2
	5
	3
	5
	4
	4
	4
	5
	4
	5
	4
	4
	4

	3
	4
	4
	4
	5
	2
	1
	5
	4
	4
	4
	4
	4

	4
	3
	3
	3
	4
	2
	2
	4
	2
	2
	5
	4
	4

	5
	4
	4
	5
	4
	2
	3
	3
	3
	4
	3
	3
	4

	6
	4
	4
	3
	3
	2
	2
	2
	2
	2
	3
	3
	3

	7
	5
	4
	3
	5
	4
	2
	4
	3
	5
	3
	3
	4

	8
	3
	4
	3
	4
	2
	2
	4
	2
	4
	3
	3
	3

	9
	5
	3
	3
	5
	3
	2
	3
	5
	2
	3
	5
	2

	10
	5
	4
	3
	4
	3
	3
	5
	3
	3
	5
	4
	4

	11
	4
	5
	5
	4
	4
	3
	3
	5
	4
	3
	5
	4

	12
	4
	2
	5
	5
	1
	2
	2
	2
	2
	4
	1
	3

	13
	3
	3
	3
	4
	2
	2
	3
	3
	3
	4
	3
	3

	14
	4
	4
	4
	3
	2
	4
	4
	2
	3
	4
	4
	4

	15
	3
	4
	4
	4
	2
	4
	3
	4
	5
	4
	4
	4

	16
	5
	4
	3
	4
	2
	2
	4
	2
	2
	4
	3
	2

	17
	4
	4
	3
	4
	4
	3
	4
	4
	3
	4
	3
	3

	18
	4
	4
	4
	3
	2
	2
	4
	4
	2
	4
	3
	2

	19
	4
	3
	3
	4
	3
	2
	4
	3
	2
	4
	4
	2

	20
	3
	3
	3
	3
	2
	2
	4
	4
	2
	4
	3
	3

	21
	5
	4
	3
	3
	3
	3
	5
	4
	3
	5
	4
	3

	22
	5
	3
	3
	3
	3
	3
	5
	4
	5
	4
	4
	4

	23
	5
	3
	3
	3
	3
	2
	4
	3
	2
	5
	3
	2

	24
	4
	4
	3
	3
	2
	2
	2
	2
	2
	4
	3
	3

	25
	4
	4
	4
	3
	3
	3
	4
	3
	3
	5
	4
	3

	Jumlah
	103
	91
	89
	95
	65
	63
	95
	81
	78
	99
	88
	81

	Rerata
	4,12
	3,64
	3,56
	3,80
	2,60
	2,52
	3,80
	3,24
	3,12
	3,96
	3,52
	3,24





Lampiran 6. Analisis Statistik Data Viskositas
1. Uji Normalitas
	Tests of Normality

	
	Formula Enteral
	Kolmogorov-Smirnova
	Shapiro-Wilk

	
	
	Statistic
	df
	Sig.
	Statistic
	Df
	Sig.

	Viskositas
	P1
	.215
	4
	.
	.952
	4
	.727

	
	P2
	.234
	4
	.
	.918
	4
	.525

	
	P3
	.276
	4
	.
	.841
	4
	.197

	a. Lilliefors Significance Correction


Diperoleh signifikansi nilai viskositas pada ketiga sampel  >0,05, sehingga data yang ada terdistribusi normal.
2. Uji Varians
	Test of Homogeneity of Variances

	Viskositas
	
	
	

	Levene Statistic
	df1
	df2
	Sig.

	3.712
	2
	9
	.067


Diperoleh signifikansi pada uji varians >0,05, sehingga data yang ada memiliki varians data yang sama maka menggunakan uji One Way Anova.
3. Uji One Way Anova
	Descriptives

	Viskositas
	
	
	
	
	
	
	

	
	N
	Mean
	Std. Deviation
	Std. Error
	95% Confidence Interval for Mean
	Min
	Max

	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound
	
	

	P1
	4
	1.44925
	.025941
	.012970
	1.40797
	1.49053
	1.420
	1.477

	P2
	4
	1.74075
	.028359
	.014180
	1.69562
	1.78588
	1.711
	1.771

	P3
	4
	1.93125
	.039936
	.019968
	1.86770
	1.99480
	1.893
	1.971

	Total
	12
	1.70708
	.209038
	.060344
	1.57427
	1.83990
	1.420
	1.971



	ANOVA

	Viskositas
	Sum of Squares
	df
	Mean Square
	F
	Sig.

	Between Groups
	.471
	2
	.236
	230.193
	.000

	Within Groups
	.009
	9
	.001
	
	

	Total
	.481
	11
	
	
	


Pada tabel test statistic terlihat bahwa hasil uji signifikansi ANOVA menunjukkan sig < 0,05 sehingga ketiga sampel memberikan perbedaan yang bermakna terhadap nilai viskositas.
Koefisien keragaman  = 
=  = 1,85 %  
 (KK< 5% maka menggunakan uji Tukey untuk menilai manakah sampel yang memiliki nilai viskositas yang berbeda dan yang sama dari satu sampel dengan sampel yang lain.)

4. Post Hoc (Tukey)
	Multiple Comparisons

	Dependent Variable:Viskositas
	
	
	
	

	
	(I) Formula Enteral
	(J) Formula Enteral
	Mean Difference (I-J)
	Std. Error
	Sig.
	95% Confidence Interval

	
	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound

	Tukey HSD
	P1
	P2
	-.291500*
	.022628
	.000
	-.35468
	-.22832

	
	
	P3
	-.482000*
	.022628
	.000
	-.54518
	-.41882

	
	P2
	P1
	.291500*
	.022628
	.000
	.22832
	.35468

	
	
	P3
	-.190500*
	.022628
	.000
	-.25368
	-.12732

	
	P3
	P1
	.482000*
	.022628
	.000
	.41882
	.54518

	
	
	P2
	.190500*
	.022628
	.000
	.12732
	.25368

	*. The mean difference is significant at the 0.05 level.
	
	
	

	Viskositas

	
	Formula Enteral
	N
	Subset for alpha = 0.05

	
	
	
	1
	2
	3

	Tukey HSDa
	P1
	4
	1.44925
	
	

	
	P2
	4
	
	1.74075
	

	
	P3
	4
	
	
	1.93125

	
	Sig.
	
	1.000
	1.000
	1.000

	Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

	a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 4,000.



Pada tabel multiple comparison terlihat adanya perbedaan yang bermakna pada semua formula terhadap nilai viskositas dimana masing-masing formula memiliki nilai signifikansi <0,05.

Lampiran 7. Analisis Statistik Data Kadar Lemak
1. Uji Normalitas
	
	Formula Enteral
	Kolmogorov-Smirnova
	Shapiro-Wilk

	
	
	Statistic
	df
	Sig.
	Statistic
	df
	Sig.

	Kadar Lemak per 1000 ml (%)
	P1
	.224
	4
	.
	.941
	4
	.663

	
	P2
	.265
	4
	.
	.907
	4
	.467

	
	P3
	.218
	4
	.
	.920
	4
	.538

	a. Lilliefors Significance Correction



Diperoleh signifikansi nilai kadar lemak pada semua sampel >0,05 sehingga data yang ada terdistribusi normal.
2. Uji Varians
	
	Levene Statistic
	df1
	df2
	Sig.

	Kadar Lemak per 1000 ml (%)
	2.009
	2
	9
	.190


Diperoleh signifikansi pada uji varians >0,05, sehingga data yang ada memiliki varians data yang sama maka menggunakan uji One Way Anova.
3. Uji One Way Anova
	Descriptives

	Kadar lemak per 1000 ml (%)

	
	N
	Mean
	Std. Deviation
	Std. Error
	95% Confidence Interval for Mean
	Min
	Max

	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound
	
	

	P1
	4
	27.3275
	.14683
	.07341
	27.0939
	27.5611
	27.19
	27.52

	P2
	4
	25.9075
	.05188
	.02594
	25.8249
	25.9901
	25.86
	25.97

	P3
	4
	25.0525
	.09287
	.04644
	24.9047
	25.2003
	24.97
	25.18

	Total
	12
	26.0958
	.98455
	.28421
	25.4703
	26.7214
	24.97
	27.52



	ANOVA

	
	
	Sum of Squares
	df
	Mean Square
	F
	Sig.

	Kadar Lemak per 1000 ml (%)
	Between Groups
	10.564
	2
	5.282
	482.011
	.000

	
	Within Groups
	.099
	9
	.011
	
	

	
	Total
	10.663
	11
	
	
	



Pada tabel test statistic terlihat bahwa hasil uji signifikansi ANOVA menunjukkan sig < 0,05 sehingga ketiga sampel memberikan perbedaan yang bermakna terhadap nilai kadar lemak maka dilanjutkan dengan uji Tukey.

4. Post Hoc Test (Tukey)
	Multiple Comparisons

	Dependent Variable: Kadar Lemak per 1000 ml (%)
	
	
	
	

	
	(I) Formula Enteral
	(J) Formula Enteral
	Mean Difference (I-J)
	Std. Error
	Sig.
	95% Confidence Interval

	
	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound

	Tukey HSD
	P1
	P2
	1.42000*
	.07402
	.000
	1.2133
	1.6267

	
	
	P3
	2.27500*
	.07402
	.000
	2.0683
	2.4817

	
	P2
	P1
	-1.42000*
	.07402
	.000
	-1.6267
	-1.2133

	
	
	P3
	.85500*
	.07402
	.000
	.6483
	1.0617

	
	P3
	P1
	-2.27500*
	.07402
	.000
	-2.4817
	-2.0683

	
	
	P2
	-.85500*
	.07402
	.000
	-1.0617
	-.6483

	*. The mean difference is significant at the 0.05 level.



	Kadar Lemak per 1000 ml (%)

	
	Formula Enteral
	N
	Subset for alpha = 0.05Kesimpulan :  Pada tabel multiple comparison terlihat adanya perbedaan yang bermakna pada semua formula enteral  terhadap kadar lemak dimana masing-masing formula enteral  memiliki nilai signifikansi <0,05.


	
	
	
	1
	2
	3

	Tukey HSDa
	P3
	4
	25.0525
	
	

	
	P2
	4
	
	25.9075
	

	
	P1
	4
	
	
	27.3275

	
	Sig.
	
	1.000
	1.000
	1.000

	Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 4,000.




Lampiran 8. Analisis Statistik Data Kadar Protein
1. Uji Normalitas
	Tests of Normality

	
	Formula Enteral
	Kolmogorov-Smirnova
	Shapiro-Wilk

	
	
	Statistic
	df
	Sig.
	Statistic
	df
	Sig.

	Kadar Protein per 1000 ml (%)
	P1
	.294
	4
	.
	.858
	4
	.253

	
	P2
	.236
	4
	.
	.940
	4
	.653

	
	P3
	.295
	4
	.
	.826
	4
	.158

	a. Lilliefors Significance Correction
	
	
	
	
	


Diperoleh signifikansi nilai kadar protein pada semua sampel >0,05 sehingga data yang ada terdistribusi normal.
2. Uji Varians
	
	Levene Statistic
	df1
	df2
	Sig.

	Kadar Protein per 1000 ml (%)
	9.904
	2
	9
	.005



Diperoleh signifikansi pada uji varians <0,05, sehingga data yang ada memiliki varians data berbeda maka menggunakan uji Kruskal-Wallis.

3. Uji Kruskal-Wallis
	Descriptives

	Kadar protein per 1000 ml (%)

	
	N
	Mean
	Std. Deviation
	Std. Error
	95% Confidence Interval for Mean
	Min
	Max

	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound
	
	

	P1
	4
	6.7050
	.10344
	.05172
	6.5404
	6.8696
	6.58
	6.79

	P2
	4
	8.7100
	.06325
	.03162
	8.6094
	8.8106
	8.63
	8.77

	P3
	4
	9.6625
	.16070
	.08035
	9.4068
	9.9182
	9.52
	9.83



	
	Formula Enteral
	N
	Mean RankTest Statisticsa,b

Kadar Protein per 1000 ml (%)
Chi-Square
9.881
df
2
Asymp. Sig.
.007
a. Kruskal Wallis Test
b. Grouping Variable: Formula Enteral



	Kadar Protein per 1000 ml (%)
	P1
	4
	2.50

	
	P2
	4
	6.50

	
	P3
	4
	10.50

	
	Total
	12
	




Pada tabel test statistic terlihat bahwa hasil uji signifikansi menunjukkan sig < 0.05 sehingga ketiga sampel formula enteral memberikan perbedaan yang bermakna terhadap kadar protein maka dilanjutkan dengan uji Mann-Whitney.






4. Post Hoc Test (Mann-Whitney)
Formula P1 dan P2Test Statisticsb

Kadar Protein per 1000 ml (%)
Mann-Whitney U
.000
Wilcoxon W
10.000
Z
-2.323
Asymp. Sig. (2-tailed)
.020
Exact Sig. [2*(1-tailed Sig.)]
.029a
a. Not corrected for ties.
b. Grouping Variable: Formula Enteral


	Ranks

	
	Formula Enteral
	N
	Mean Rank
	Sum of Ranks

	Kadar Protein per 1000 ml (%)
	P1
	4
	2.50
	10.00

	
	P2
	4
	6.50
	26.00

	
	Total
	8
	
	







Test Statisticsb

Kadar Protein per 1000 ml (%)
Mann-Whitney U
.000
Wilcoxon W
10.000
Z
-2.323
Asymp. Sig. (2-tailed)
.020
Exact Sig. [2*(1-tailed Sig.)]
.029a
a. Not corrected for ties.
b. Grouping Variable: Formula Enteral


Formula P1 dan P3
	Ranks

	
	Formula Enteral
	N
	Mean Rank
	Sum of Ranks

	Kadar Protein per 1000 ml (%)
	P1
	4
	2.50
	10.00

	
	P3
	4
	6.50
	26.00

	
	Total
	8
	
	







Formula P2 dan P3Test Statisticsb

Kadar Protein per 1000 ml %)
Mann-Whitney U
.000
Wilcoxon W
10.000
Z
-2.309
Asymp. Sig. (2-tailed)
.021
Exact Sig. [2*(1-tailed Sig.)]
.029a
a. Not corrected for ties.
b. Grouping Variable: Formula Enteral


	Ranks

	
	Formula Enteral
	N
	Mean Rank
	Sum of Ranks

	Kadar Protein per 1000 ml (%)
	P2
	4
	2.50
	10.00

	
	P3
	4
	6.50
	26.00

	
	Total
	8
	
	







Pada tabel test statistic terlihat adanya perbedaan yang bermakna pada semua formula enteral dengan signifikansi <0,05. 






Lampiran 9. Analisis Statistik Data Kadar Karbohidrat
1. Uji Normalitas
	Tests of Normality

	
	Formula Enteral
	Kolmogorov-Smirnova
	Shapiro-Wilk

	
	
	Statistic
	df
	Sig.
	Statistic
	df
	Sig.

	Kadar KH per 1000 ml (%)
	P1
	.211
	4
	.
	.962
	4
	.789

	
	P2
	.245
	4
	.
	.916
	4
	.512

	
	P3
	.240
	4
	.
	.968
	4
	.832

	a. Lilliefors Significance Correction



Diperoleh signifikansi nilai karbohidrat pada semua sampel >0,05 sehingga data yang ada terdistribusi normal.

2. Uji Varians
	Test of Homogeneity of Variances

	
	Levene Statistic
	df1
	df2
	Sig.

	Kadar Karbohidrat per 1000 ml (%)
	4.120
	2
	9
	.054


Diperoleh signifikansi pada uji varians >0,05, sehingga data yang ada memiliki varians data yang sama maka menggunakan uji One Way Anova.

3. Uji One Way Anova
	Descriptives

	Kadar karbohidrat per 1000 ml (%)

	
	N
	Mean
	Std. Deviation
	Std. Error
	95% Confidence Interval for Mean
	Min
	Max

	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound
	
	

	P1
	4
	65.9675
	.23796
	.11898
	65.5889
	66.3461
	65.69
	66.22

	P2
	4
	65.3850
	.11358
	.05679
	65.2043
	65.5657
	65.27
	65.51

	P3
	4
	65.2875
	.10275
	.05138
	65.1240
	65.4510
	65.17
	65.42

	Total
	12
	65.5467
	.34666
	.10007
	65.3264
	65.7669
	65.17
	66.22

	ANOVA

	
	
	Sum of Squares
	df
	Mean Square
	F
	Sig.

	Kadar KH per 1000 ml (%)
	Between Groups
	1.082
	2
	.541
	20.259
	.000

	
	Within Groups
	.240
	9
	.027
	
	

	
	Total
	1.322
	11
	
	
	



Pada tabel test statistic terlihat bahwa hasil uji signifikansi ANOVA menunjukkan sig < 0,05 sehingga ketiga sampel memberikan perbedaan yang bermakna terhadap nilai kadar karbohidrat maka dilanjutkan dengan uji Tukey.







4. Post Hoc Test (Tukey)
	Multiple Comparisons

	Dependent Variable: Kadar karbohidrat  per 1000 ml (%)

	
	(I) Formula Enteral
	(J) Formula Enteral
	Mean Difference (I-J)
	Std. Error
	Sig.
	95% Confidence Interval

	
	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound

	Tukey HSD
	P1
	P2
	.58250*
	.11553
	.002
	.2599
	.9051

	
	
	P3
	.68000*
	.11553
	.001
	.3574
	1.0026

	
	P2
	P1
	-.58250*
	.11553
	.002
	-.9051
	-.2599

	
	
	P3
	.09750
	.11553
	.687
	-.2251
	.4201

	
	P3
	P1
	-.68000*
	.11553
	.001
	-1.0026
	-.3574

	
	
	P2
	-.09750
	.11553
	.687
	-.4201
	.2251

	*. The mean difference is significant at the 0.05 level.


Kesimpulan : Pada tabel multiple comparison terlihat adanya perbedaan yang bermakna pada formula enteral P1 dan P2, P1 dan P3 dengan signifikansi <0,05. Namun, tidak terdapat perbedaan yang bermakna pada formula enteral P2 dan P3 terhadap nilai kadar karbohidrat dengan signifikansi >0,05


	Kadar Karbohidrat per 1000 ml (%)

	
	Formula Enteral
	N
	Subset for alpha = 0.05

	
	
	
	1
	2

	Tukey HSDa
	P3
	4
	65.2875
	

	
	P2
	4
	65.3850
	

	
	P1
	4
	
	65.9675

	
	Sig.
	
	.687
	1.000

	Means for groups in homogeneous subsets are displayed.



Lampiran 10. Analisis Statistik Data Kandungan Energi
1. Uji Normalitas
	Tests of Normality

	
	Formula Enteral
	Kolmogorov-Smirnova
	Shapiro-Wilk

	
	
	Statistic
	df
	Sig.
	Statistic
	df
	Sig.

	Kandungan Energi per 1000 ml (kkal)
	P1
	.151
	4
	.
	.999
	4
	.998

	
	P2
	.274
	4
	.
	.919
	4
	.530

	
	P3
	.280
	4
	.
	.897
	4
	.418

	a. Lilliefors Significance Correction



Diperoleh signifikansi nilai kandungan energi pada semua sampel >0,05 sehingga data yang ada terdistribusi normal.

2. Uji Varians
	Test of Homogeneity of Variances

	
	Levene Statistic
	df1
	df2
	Sig.

	Kandungan Energi per 1000 ml (kkal)
	1.653
	2
	9
	.245


Diperoleh signifikansi pada uji varians >0,05, sehingga data yang ada memiliki varians data yang sama maka menggunakan uji One Way Anova.


3. Uji One Way Anova
	Descriptives

	Kadar kandungan energi per 1000 ml (%)

	
	N
	Mean
	Std. Deviation
	Std. Error
	95% Confidence Interval for Mean
	Min
	Max

	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound
	
	

	P1
	4
	1.1748E3
	3.04325
	1.52162
	1169.9625
	1179.6475
	1171.20
	1178.48

	P2
	4
	1.1571E3
	1.63436
	.81718
	1154.4894
	1159.6906
	1154.80
	1158.61

	P3
	4
	1.1517E3
	5.39660
	2.69830
	1143.1503
	1160.3247
	1147.02
	1159.39

	Total
	12
	1.1612E3
	10.82621
	3.12526
	1154.3322
	1168.0895
	1147.02
	1178.48



	ANOVA

	
	
	Sum of Squares
	df
	Mean Square
	F
	Sig.

	Kandungan Energi per 1000 ml (kkal)
	Between Groups
	1166.107
	2
	583.053
	42.604
	.000

	
	Within Groups
	123.167
	9
	13.685
	
	

	
	Total
	1289.274
	11
	
	
	


Pada tabel test statistic terlihat bahwa hasil uji signifikansi ANOVA menunjukkan bahwa sig < 0,05 sehingga ketiga sampel memberikan perbedaan yang bermakna terhadap nilai kandungan energi maka dilanjutkan dengan uji Tukey.

4. Post Hoc Test (Tukey)
	Multiple Comparisons

	Dependent Variable: Kandungan energi  per 1000 ml (%)

	
	(I) Formula Enteral
	(J) Formula Enteral
	Mean Difference (I-J)
	Std. Error
	Sig.
	95% Confidence Interval

	
	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound

	Tukey HSD
	P1
	P2
	17.71500*
	2.61584
	.000
	10.4116
	25.0184

	
	
	P3
	23.06750*
	2.61584
	.000
	15.7641
	30.3709

	
	P2
	P1
	-17.71500*
	2.61584
	.000
	-25.0184
	-10.4116

	
	
	P3
	5.35250
	2.61584
	.157
	-1.9509
	12.6559

	
	P3
	P1
	-23.06750*
	2.61584
	.000
	-30.3709
	-15.7641

	
	
	P2
	-5.35250
	2.61584
	.157
	-12.6559
	1.9509

	*. The mean difference is significant at the 0.05 level.



	Kandungan Energi per 1000 ml (kkal)Kesimpulan : Pada tabel multiple comparison terlihat adanya perbedaan yang bermakna pada formula enteral P1 dan P2, P1 dan P3 dengan signifikansi <0,05. Namun, tidak terdapat perbedaan yang bermakna pada formula enteral P2 dan P3 terhadap nilai kandungan energi dengan signifikansi >0,05



	
	Formula Enteral
	N
	Subset for alpha = 0.05

	
	
	
	1
	2

	Tukey HSDa
	P3
	4
	1.1517E3
	

	
	P2
	4
	1.1571E3
	

	
	P1
	4
	
	1.1748E3

	
	Sig.
	
	.157
	1.000

	Means for groups in homogeneous subsets are displayed.




Lampiran 11. Analisis Statistik Data Densitas Energi
1. Uji Normalitas
	Tests of Normality

	
	Formula Enteral
	Kolmogorov-Smirnova
	Shapiro-Wilk

	
	
	Statistic
	df
	Sig.
	Statistic
	df
	Sig.

	Densitas Energi
	P1
	.307
	4
	.
	.729
	4
	.024

	
	P2
	.441
	4
	.
	.630
	4
	.001

	
	P3
	.441
	4
	.
	.630
	4
	.001

	a. Lilliefors Significance Correction
	
	
	
	
	


Diperoleh signifikansi nilai densitas energi pada semua sampel <0,05 sehingga data yang ada tidak terdistribusi normal maka menggunakan uji Kruskal-Wallis.

2. Uji Kruskal-Wallis
	Descriptives

	Kadar densitas energi (kkal/ml)

	
	N
	Mean
	Std. Deviation
	Std. Error
	95% Confidence Interval for Mean
	Min
	Max

	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound
	
	

	P1
	4
	1.1750
	.00577
	.00289
	1.1658
	1.1842
	1.17
	1.18

	P2
	4
	1.1575
	.00500
	.00250
	1.1495
	1.1655
	1.15
	1.16

	P3
	4
	1.1525
	.00500
	.00250
	1.1445
	1.1605
	1.15
	1.16


Test Statisticsa,b

Densitas Energi
Chi-Square
8.667
df
2
Asymp. Sig.
.013
a. Kruskal Wallis Test
b. Grouping Variable: Formula Enteral


	Ranks

	
	Formula Enteral
	N
	Mean Rank

	Densitas Energi (kkal/ml)
	P1
	4
	10.50

	
	P2
	4
	5.50

	
	P3
	4
	3.50

	
	Total
	12
	


Pada tabel test statistic terlihat bahwa hasil uji signifikansi menunjukkan sig < 0.05 sehingga ketiga sampel formula enteral memberikan perbedaan yang bermakna terhadap densitas energi maka dilanjutkan dengan uji Mann-Whitney.

3. Post Hoc Test (Mann-Whitney)Test Statisticsb

Densitas Energi
Mann-Whitney U
.000
Wilcoxon W
10.000
Z
-2.397
Asymp. Sig. (2-tailed)
.017
Exact Sig. [2*(1-tailed Sig.)]
.029a
a. Not corrected for ties.
b. Grouping Variable: Formula Enteral


Formula P1 dan P2
	Ranks

	
	Formula Enteral
	N
	Mean Rank
	Sum of Ranks

	Densitas Energi
	P1
	4
	6.50
	26.00

	
	P2
	4
	2.50
	10.00

	
	Total
	8
	
	





Test Statisticsb

Densitas Energi
Mann-Whitney U
.000
Wilcoxon W
10.000
Z
-2.397
Asymp. Sig. (2-tailed)
.017
Exact Sig. [2*(1-tailed Sig.)]
.029a
a. Not corrected for ties.
b. Grouping Variable: Formula Enteral


Formula P1 dan P3
	Ranks

	
	Formula Enteral
	N
	Mean Rank
	Sum of Ranks

	Densitas Energi 
	P1
	4
	6.50
	26.00

	
	P3
	4
	2.50
	10.00

	
	Total
	8
	
	







Test Statisticsb

Densitas Energi
Mann-Whitney U
4.000
Wilcoxon W
14.000
Z
-1.323
Asymp. Sig. (2-tailed)
.186
Exact Sig. [2*(1-tailed Sig.)]
.343a
a. Not corrected for ties.
b. Grouping Variable: Formula Enteral


Formula P2 dan P3
	Ranks

	
	Formula Enteral
	N
	Mean Rank
	Sum of Ranks

	Densitas Energi
	P2
	4
	5.50
	22.00

	
	P3
	4
	3.50
	14.00

	
	Total
	8
	
	





Pada tabel test statistic terlihat adanya perbedaan yang bermakna pada formula enteral P1 dan P2, P1 dan P3 dengan signifikansi <0,05. Namun, tidak terdapat perbedaan yang bermakna pada formula enteral P2 dan P3 terhadap nilai densitas energi dengan signifikansi >0,05.


Lampiran 12. Analisis Statistik Data Daya Cerna Protein
1. Uji Normalitas
	Tests of Normality

	
	Formula Enteral
	Kolmogorov-Smirnova
	Shapiro-Wilk

	
	
	Statistic
	df
	Sig.
	Statistic
	df
	Sig.

	Daya Cerna Protein
	P1
	.301
	4
	.
	.766
	4
	.053

	
	P2
	.305
	4
	.
	.740
	4
	.031

	
	P3
	.295
	4
	.
	.805
	4
	.111

	a. Lilliefors Significance Correction
	
	
	
	
	


Diperoleh signifikansi nilai daya cerna protein pada kedua sampel (P1 dan P3) >0,05 namun sampel P2 <0,05 sehingga data yang ada tidak terdistribusi normal maka menggunakan uji Kruskal-Wallis.

2. Uji Kruskal-Wallis
	Descriptives

	Kadar daya cerna protein per 1000 ml (%)

	
	N
	Mean
	Std. Deviation
	Std. Error
	95% Confidence Interval for Mean
	Min
	Max

	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound
	
	

	P1
	4
	53.4400
	4.03444
	2.01722
	47.0203
	59.8597
	49.87
	57.15

	P2
	4
	47.1200
	5.95886
	2.97943
	37.6381
	56.6019
	41.86
	52.31

	P3
	4
	45.9000
	1.49213
	.74607
	43.5257
	48.2743
	44.56
	47.37


Test Statisticsa,b

Daya Cerna Protein
Chi-Square
4.308
df
2
Asymp. Sig.
.116
a. Kruskal Wallis Test
b. Grouping Variable: Formula Enteral


	Ranks

	
	Formula Enteral
	N
	Mean Rank

	Daya Cerna Protein
	P1
	4
	9.50

	
	P2
	4
	5.50

	
	P3
	4
	4.50

	
	Total
	12
	





Pada tabel test statistic terlihat bahwa hasil uji signifikansi menunjukkan sig > 0.05 sehingga daya cerna protein ketiga sampel formula enteral tidak ada perbedaan yang bermakna maka tidak dilakukan uji lanjut.



Lampiran 13. Analisis Statistik Data Uji Organoleptik
Uji Normalitas
	Tests of Normality

	
	Kolmogorov-Smirnova
	Shapiro-Wilk

	
	Statistic
	df
	Sig.
	Statistic
	df
	Sig.

	Warna_P1
	.246
	25
	.000
	.809
	25
	.000

	Warna_P2
	.354
	25
	.000
	.780
	25
	.000

	Warna_P3
	.367
	25
	.000
	.704
	25
	.000

	Aroma_P1
	.251
	25
	.000
	.799
	25
	.000

	Aroma_P2
	.289
	25
	.000
	.837
	25
	.001

	Aroma_P3
	.310
	25
	.000
	.824
	25
	.001

	Rasa_P1
	.263
	25
	.000
	.863
	25
	.003

	Rasa_P2
	.223
	25
	.002
	.865
	25
	.003

	Rasa_P3
	.239
	25
	.001
	.827
	25
	.001

	Tekstur_P1
	.284
	25
	.000
	.801
	25
	.000

	Tekstur_P2
	.240
	25
	.001
	.813
	25
	.000

	Tekstur_P3
	.275
	25
	.000
	.785
	25
	.000

	a. Lilliefors Significance Correction
	
	
	


Warna, aroma, rasa, tekstur formula enteral : Diperoleh signifikansi warna, aroma, rasa, tekstur pada ketiga kelompok >0,05, sehingga data yang ada tidak terdistribusi normal.

1. Warna
Uji Friedman
	Descriptive Statistic

	
	N
	Mean 
	Std.Deviation
	Minimum
	Maximum

	Warna_P1
	25
	4.12
	.726
	3
	5

	Warna_P2
	25
	3.64
	.538
	2
	5

	Warna_P3
	25
	3.56
	.768
	3
	5



	RanksTest Statisticsa
N
25
Chi-Square
6.143
df
2
Asymp. Sig.
.046
a. Friedman Test



	
	Mean Rank

	Warna_P1
	2.28

	Warna_P2
	1.96

	Warna_P3
	1.76




Pada tabel test statistic terlihat bahwa besaran nilai asymp. sig. = 0.046 (sig <0.05) sehingga ketiga warna formula enteral memberikan respon yang berbeda dari setiap panelis. Dari hasil rangking diketahui bahwa warna formula enteral P1 mendapatkan respon yang paling tinggi, disusul warna formula enteral P2 dan kemudian P3.


Uji Wilcoxon
	Test Statisticsb

	
	Warna_P1 - Warna_P2
	Warna_P1 - Warna_P3
	Warna_P2 - Warna_P3

	Z
	-2.311a
	-2.456a
	-.663a

	Asymp. Sig. (2-tailed)
	.021
	.014
	.507

	a. Based on negative ranks.

	b. Wilcoxon Signed Ranks Test


Pada tabel test statistic terlihat adanya perbedaan yang bermakna pada warna formula enteral P1 dan P2 dengan asymp.sig. 0,021 serta pada warna formula enteral P1 dan P3 dengan asymp.sig. 0.014. Namun,  tidak terdapat perbedaan yang bermakna pada warna formula enteral P2 dan P3 dengan signifikansi >0,05. 

2. Aroma
Uji Friedman
	Descriptive Statistic

	
	N
	Mean 
	Std.Deviation
	Minimum
	Maximum

	Aroma_P1
	25
	3.80
	.707
	3
	5

	Aroma_P2
	25
	2.60
	.816
	1
	4

	Aroma_P3
	25
	2.52
	.770
	1
	4

	RanksTest Statisticsa
N
25
Chi-Square
28.029
df
2
Asymp. Sig.
.000
a. Friedman Test




	
	Mean Rank

	Aroma_P1
	2.72

	Aroma_P2
	1.70

	Aroma_P3
	1.58



Pada tabel test statistic terlihat bahwa besaran nilai asymp. sig. = 0.000 (sig <0.05) sehingga ketiga aroma formula enteral memberikan respon yang berbeda dari setiap panelis. Dari hasil rangking diketahui bahwa aroma formula enteral P1 mendapatkan respon yang paling tinggi, disusul aroma formula enteral P2 dan kemudian P3.

Uji Wilcoxon
	Test Statisticsb

	
	Aroma_P1 - Aroma_P2
	Aroma_P1 - Aroma_P3
	Aroma_P2 - Aroma_P3

	Z
	-3.804a
	-3.777a
	-.372a

	Asymp. Sig. (2-tailed)
	.000
	.000
	.710

	a. Based on negative ranks.

	b. Wilcoxon Signed Ranks Test


Pada tabel test statistic terlihat adanya perbedaan yang bermakna pada aroma formula enteral P1 dan P2 dengan asymp.sig. 0,000 serta pada aroma formula enteral P1 dan P3 dengan asymp.sig. 0.000. Namun,  tidak terdapat perbedaan yang bermakna pada aroma formula enteral P2 dan P3 dengan signifikansi >0,05. 

3. Rasa
Uji Friedman
	Descriptive Statistic

	
	N
	Mean 
	Std.Deviation
	Minimum
	Maximum

	Rasa_P1
	25
	3.80
	.957
	2
	5

	Rasa_P2
	25
	3.24
	.970
	2
	5

	Rasa_P3
	25
	3.12
	
	2
	5



	RanksTest Statisticsa
N
25
Chi-Square
9.324
df
2
Asymp. Sig.
.009
a. Friedman Test





	
	Mean Rank

	Rasa_P1
	2.42

	Rasa_P2
	1.80

	Rasa_P3
	1.78



Pada tabel test statistic terlihat bahwa besaran nilai asymp. sig. = 0.009 (sig <0.05) sehingga ketiga rasa formula enteral memberikan respon yang berbeda dari setiap panelis. Dari hasil rangking diketahui bahwa rasa formula enteral P1 mendapatkan respon yang paling tinggi, disusul rasa formula enteral P2 dan kemudian P3.

Uji Wilcoxon
	Test Statisticsb

	
	Rasa_P1 - Rasa_P2
	Rasa_P1 - Rasa_P3
	Rasa_P2 - Rasa_P3

	Z
	-2.102a
	-2.534a
	-.442a

	Asymp. Sig. (2-tailed)
	.036
	.011
	.659

	a. Based on negative ranks.

	b. Wilcoxon Signed Ranks Test


Pada tabel test statistic terlihat adanya perbedaan yang bermakna pada rasa formula enteral P1 dan P2 dengan asymp.sig. 0,036  serta pada rasa formula enteral P1 dan P3 dengan asymp.sig. 0.011. Namun,  tidak terdapat perbedaan yang bermakna pada rasa formula enteral P2 dan P3 dengan signifikansi >0,05. 

4. Tekstur
Uji Friedman
	Descriptive Statistic

	
	N
	Mean
	Std.Deviation
	Minimum
	Maximum

	Tekstur_P1
	25
	3.96
	.676
	3
	5

	Tekstur_P2
	25
	3.52
	.823
	1
	5

	Tekstur_P3
	25
	3.24
	.779
	2
	4





	RanksTest Statisticsa
N
25
Chi-Square
12.237
df
2
Asymp. Sig.
.002
a. Friedman Test





	
	Mean Rank

	Tekstur_P1
	2.42

	Tekstur_P2
	1.90

	Tekstur_P3
	1.68





Pada tabel test statistic terlihat bahwa besaran nilai asymp. sig. = 0.002 (sig <0.05) sehingga ketiga tekstur formula enteral memberikan respon yang berbeda dari setiap panelis. Dari hasil rangking diketahui bahwa tekstur formula enteral P1 mendapatkan respon yang paling tinggi, disusul tekstur formula enteral P2 dan kemudian P3.

Uji Wilcoxon
	Test Statisticsb

	
	Tekstur P1 -Tekstur_P2
	Tekstur P1-Tekstur_P3
	Tekstur P -Tekstur_P3

	Z
	-1.869a
	-2.867a
	-1.347a

	Asymp. Sig. (2-tailed)
	.062
	.004
	.178

	a. Based on negative ranks.

	b. Wilcoxon Signed Ranks Test


Pada tabel test statistic terlihat adanya perbedaan yang bermakna pada warna formula enteral P1 dan P3 dengan asymp.sig. 0,062. Namun,  tidak terdapat perbedaan yang bermakna pada warna formula enteral P1 dan P2 serta P2 dan P3 dengan signifikansi >0,05. 


Lampiran 14. Prosedur Uji Viskositas
PROSEDUR UJI VISKOSITAS
[image: ]
Cara Kerja :
1. Memasukkan 10 ml sampel kedalam viskosimeter oswald yang sudah diketahui berat jenisnya.
2. Hisap dengan bola peghisap sampau tanda batas a.
3. Lepaskan bola penghisap, lalu catat waktu yang diperlukan dari a sampai b.
Rumus :
Viskositas dinamik    :    x 10-2 poise
Ket : 1 poise = 1 gr/cm.s


Lampiran 15. Prosedur Uji Kandungan Zat Gizi

PROSEDUR UJI KANDUNGAN ZAT GIZI
A. Penentuan Kadar Lemak dengan Metode Soxhlet
Pengukuran kadar lemak dengan menggunakan metode soxhlet digunakan untuk menganalisa sampel dalam wujud padat. Metode soxhlet merupakan metode kuantitatif untuk menentukan kadar lemak dalam bahan pangan. Metode ini dilakukan dengan cara melarutkan sampel dalam pelarut organik yang telah dipanaskan.
Pereaksi
n-heksana atau pelarut lemak lainnya
Peralatan 
1. Kertas saring
2. Kapas
3. Kondensor
4. Labu lemak
5. Soxhlet 
Prosedur Kerja
1. Siapkan labu lemak yang sesuai dengan alat ekstraksi soxhlet.
2. Keringkan labu lemak dalam oven pada suhu 105˚C selama 30 menit.
3. Dinginkan labu lemak selama 15 menit dalam desikator, dan ditimbang.
4. Ditimbang sampel 2-5 gram dalam kertas saring, ditimbel, diikat dengan kapas wol bebas lemak.
5. Masukkan pelarut lemak ke dalam labu lemak secukupnya
6. Masukkan timbel ke alat ekstraksi soxhlet dan dipasangkan.
7. Panaskan labu lemak dan ekstraksi 3-4 jam (5-6 x siklus).
8. Sulingkan pelarut, angkat labu lemak dan keringkan dalam oven pada suhu 105˚C sampai berat konstan.
9. Dinginkan dalam desikator selama 30 menit dan ditimbang.
Perhitungan 
Kadar lemak (%)	= = 

B. Penentuan Kadar Protein dengan Metode Mikro Kjeldahl
Metode penetapan protein dengan metode Kjeldahl dapat digunakan untuk analisis protein semua jenis bahan pangan. Metode ini didasarkan pada pengukuran kadar nitrogen total yang ada di dalam sampel. Kandungan protein dapat dihitung dengan mengasumsikan rasio tertentu antara protein terhadap nitrogen untuk sampel yang dianalisis. Metode ini telah dijadikan sebagai metode resmi yang diakui oleh AOAC. Penetapan kadar protein dengan metode Kjeldahl dibagi menjadi tiga tahap yaitu tahap penghancuran/dekstruksi (digestion), destilasi, dan titrasi.
Pereaksi
1. Asam sulfat pekat, berat jenis 1.84
2. Air raksa oksida (HgO)
3. Kalium sulfat (K2SO4)
4. Larutan natrium hidroksida – Natrium tiosulfat (larutkan 60 gram NaOH dan 5 gram Na2S2O3.5H2O) dalam air dan encerkan sampai 100 ml)
5. Larutan jenuh Asam Borat (H3BO3)
6. Larutan Asam Klorida (HCl) 0,02 N
7. Batu didih
8. Air Destilata
9. Indikator MM-MB (campuran 2 bagian 0,2% metilen red dalam etaaol dan 1 bagian 0,2% metilen blue dalam etanol)
10. Indikator phenolftalein 1% (1 gram phenolftalein dalam 100 ml etanol)
Peralatan
1. Pemanas Kjeldahl lengkap yang dihubungkan dengan penghisap uap melalui aspirator dalam ruang asam
2. Labu Kjeldahl berukuran 30 ml
3. Alat destilasi lengkap
4. Buret 50 ml
5. Labu takar 100 ml, 1000 ml
6. Pipet ukur 2 ml, 5 ml, 10 ml
7. Erlenmeyer 100 ml, 250 ml
8. Gelas beaker 250 ml
9. Neraca analitik
10. Pengaduk magnetik
11. Pipet tetes
Prosedur Kerja
Tahap Dekstruksi
1. Timbang sejumlah sampel (100-250 mg) ke dalam labu Kjeldahl
2. Tambahkan 1.0 ± 0.1 gram K2SO4, 4.0 ± 10 mg HgO dan 2 ± 0.1 ml H2SO4
3. Tambahkan 203 butir batu didih. Didihkan sampel selama 1-1,5 jam dengan kenaikan suhu secara bertahap sampai cairan menjadi jernih dan dinginkan.
Tahap Destilasi
4. Tambahkan sejumlah kecil aquades secara perlahan lewat dinding labu dan goyang pelan agar kristal yang terbentuk larut kembali
5. Pindahkan isi labu ke dalam alat destilasi dan bilas 5-6 kali dengan 1-2 ml aquades
6. Pindahkan air cucian ke labu destilasi dan tambahkan 8-10 ml larutan 60% NaOH – 5% Na2S2O3
7. Letakkan erlenmeyer 250 ml yang berisi 5 ml larutan H3NO3 dan 2-4 tetes indikator metilen red-metilen blue dibawah kondensor. Ujung kondensor harus terendam di bawah larutan H3BO3
8. Lakukan destilasi sehingga diperoleh sekitar 15 ml destilat
Tahap Titrasi
9. Standarisasi Larutan HCl 0,02 N
10. Pipet 25 ml larutan HCl 0,02 N ke dalam erlenmeyer 250 ml, lalu tambahkan 2-3 tetes indikator fenolftalein 1%
11. Titrasi larutan HCl 0,02 N dengan NaOH 0,02 N yang telah di standarisasi
12. Catat volume NaOH yang diperlukan untuk titrasi hingga warna larutan berubah menjadi merah muda
13. Hitung normalitas larutan HCl dengan menggunakan rumus :
N HCl  = 
14. Titrasi destilat dengan HCl 0,02 N standar
15. Encerkan destilat dalam erlenmeyer hingga kira-kira 50 ml
16. Titrasi dengan HC 0,02 N terstandar sampai terjadi perubahan warna menjadi abu-abu
17. Catat volume HCl 0,02 N terstandar yang diperlukan untuk titrasi
Penetapan Blanko
18. Dengan prosedur yang sama seperti pada sampel, lakukan analisis untuk blanko (tanpa sampel)
19. Catat volume HCl 0,02 N standar yang digunakan untuk titrasi blanko
Perhitungan 
% N		= 
% Protein	= % N x faktor konversi
Gunakan faktor konversi pada Tabel 5 untuk menentukan kadar protein dari sampel. Bila sampel yang dianalisis tidak tercakup dalam tabel, gunakan faktor konversi 6,25.
Tabel 5. Faktor konversi untuk mengkonversi persen nitrogen menjadi protein
	Jenis Pangan
	X
(% N dalam protein)
	Faktor konversi F
(100/X)

	Campuran
	16,00
	6,25

	Daging
	16,00
	6,25

	Maizena
	16,00
	6,25

	Roti,gandum,makaroni,bakmi
	16,00
	6,25

	Susu dan produk susu
	15,66
	6,38

	Tepung
	17,54
	5,70

	Telur
	14,97
	6,68

	Gelatin
	18,02
	5,55

	Kedelai
	17,51
	5,71

	Beras
	16,81
	5,95

	Kacang tanah
	18,32
	5,46



C. Penentuan Kadar Karbohidrat dengan Metode By Difference
Penentuan kadar karbohidrat dilakukan dengan perhitungan berikut :
100% – (kadar air + kadar abu + kadar lemak + kadar protein)

D. Penentuan Kadar Abu dengan Metode Drying Ash
Peralatan
1. Cawan pengabuan terbuat dari platina, nikel, atau silika, lengkap dengan tutupnya
2. Hot plate
3. Tanur pengabuan
4. Penjepit cawan
Prosedur Kerja
1. Siapkan cawan pengabuan, kemudian keringkan dalam tanur selama 15 menit, dinginkan dalam desikator, dan timbang (W0 gram)
2. Timbang sebanyak 3-5 gram sampel dalam cawan tersebut (W1 gram)
3. Bakar diatas Hot plate sampai tidak berasap
4. Kemudian letakkan dalam tanur pengabuan, bakar sampai didapat abu berwarna abu-abu atau sampai beratnya tetap. Pengabuan dilakukan dalam dua tahap : pertama pada suhu sekitar 400˚C dan kedua pada suhu 550˚C.
5. Dinginkan dalam desikator, kemudian timbang (W2 gram)
Perhitungan 
Kadar abu (%)		= 

E. Penentuan Kadar Air dengan Metode Oven
Penetapan kadar air merupakan cara untuk mengukur banyaknya air yang terdapat didalam suatu bahan pangan. Metode pengeringan dengan metode oven ini berprinsip pada pengukuran kehilangan berat akibat menguapnya air dari bahan yang dikeringkan pada suhu sekitar 100˚C. Metode ini digunakan untuk seluruh bahan pangan, kecuali jika produk tersebut mengandung komponen-komponen yang mudah menguap atau jika produk tersebut akan mengalami deproporsi pada pemanasan 100˚C.
Bahan dan Alat
1. Oven dengan kisaran suhu 100˚C-102˚C
2. Cawan 
3. Desikator
4. Penjepit cawan
5. Timbangan analitik
Prosedur Kerja
1. Cawan kosong dan tutupnya dikeringkan dalam oven selama 10 menit kemudian didinginkan dalam desikator selama 10 menit selanjutnya ditimbang. (Wo gram)
2. Timbang kira-kira 5 gram sampel dalam cawan tersebut, sampel disebarkan  merata (W1 gram)
3. Tempat cawan beserta isi dan tutupnya di dalam oven selama 6 jam. Hindarkan kontak antara cawan dengan dinding oven.
4. Angkat cawan beserta isi dan didinginkan dalam desikator kemudian timbang (W2 gram)
5. Keringkan kembali dalam oven dan timbang sampai diperoleh bobot tetap.
Perhitungan 
Kadar Air (% Wet basis)	= 
Kadar Air (% Dry basis)	= 
Total Solid (%)		= 

Lampiran 16. Prosedur Uji Daya Cerna Protein

PROSEDUR UJI DAYA CERNA PROTEIN
Cara Kerja :
1. Timbang sampel sebanyak 5 gr masukkan ke dalam erlenmayer.
2. Tambahkan 20 ml Buffer Whaffole  ph 2 sebanyak 20 ml.
3. Tambahkan 2 ml enzim pepsin 1% lalu inkubasi pada suhu 40oC selama 1 jam.
4. Saring atau centrifuge larutan lalu tambahkan 5 ml TCA 5%. Diamkan selama 1 jam lalu ambil 5 ml filtrate untuk di analisa kadar proteinnya.

 Nilai Cerna Protein ( % ) = 
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ETHICAL CLEARANCE
No. 555/EC/FK-RSDK/VII1/2018

Komisi Etik Penelitian Kesehatan Fakultas Kedokteran Universitas Diponegoro- RSUP.
Dr. Kariadi Semarang, setelah membaca dan menelaah Usulan Penelitian dengan judul :

Pengembangan Formula Enteral Penyakit Hati Berbasis
Tepung Kedelai dan Tepung Susu Kambing

Nama Peneliti : Tia Sofa Rahmadanti

Pembimbing : 1.Choirun Nissa, S.Gz., M.Gizi
2.dr. Aryu Candra, M.Kes.Epid

Penelitian :  Dilaksanakan di Lingkungan [lmu Gizi Fakultas Kedokteran
Universitas Diponegoro Semarang

Setuju untuk dilaksanakan, dengan memperhatikan prinsip-prinsip yang dinyatakan
dalam Deklarasi Helsinki 1975, yang diamandemen di Seoul 2008 dan Pedoman
Nasional Etik Penelitian Kesehatan (PNEPK) Departemen Kesehatan RI 2011.

Penelitian harus melampirkan 2 kopi lembar Informed Consent yang telah disetujui
dan ditanda tangani oleh peserta penelitian pada laporan penelitian.

Peneliti diwajibkan menyerahkan :
~  Laporan kemajuan penelitian (clinical trial)
- Laporan kejadian efek samping jika ada
v - Laporan ke KEPK jika penelitian sudah selesai & dilampiri Abstrak Hasil Penelitian
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